
0,1ll 0,75l 1,5l

Schloss Gobelsburg Sekt Blanc de Blanc 11,- 58,-

Schloss Gobelsburg Sekt Rosé 58,-

Dal Din Prosecco Rosé 10,- 48,-

Ayala Champagne Rosé 90,- 185,-

Laurent Perrier Champagne La Cuvée 95,- 195,-

Laurent Perrier Champagne Rosé 125,- 260,-

Laurent Perrier Blanc de Blanc 125,-

Ruinart Champagne Blanc de Blanc 135,-

Dom Perignon Champagne Vintage 310,-

Above the 
water

Homemade & 
Non-Alcoholic

Alle Preise sind inklusive der derzeit gültigen Mehrwertsteuer, exklusive Trinkgeld. Bei Zahlungen per Zimmerrechnung zzgl. 7% Trinkgeld.
All prices include currently valid VAT and exclude TIP. Payment via room account plus 7% TIP.

Schaumweine

Virgin Hugo 5,20
Balis Basil 5,20
Watermelon Mint 5,90
Alpen Spritz 8,90

Weine

Coca Cola / Coca Cola Zero 0,2l 4,90

ORGANICS Alle Sorten 0,25l 5,20

Bionade Holunder 0,3l 5,20

Red Bull / sugarfree / red edition 4,50

Crodino 0,1l 4,50

Adelholzner 0,25l 4,20
still / sprudelig 

Adelholzner 0,75l 8,50
still / sprudelig 

Bier
Tegernseer Hell 0,33l    4,50

Corona 0,33l    4,90

Löwenbräu Naturradler 0,3l    4,80

Heißgetränke
Espresso 3,90

Doppelter Espresso 4,50 

Eiskaffee / Eisschokolade 9,90

Shots & Spirits
Walter´s Fruchtzwerg Shot 2cl 4,90

Gin Basil Shot 4cl 4,90

SLYRS Whisky 2cl 9,90

Lantenhammer Edelbrand 2cl 7,90

Ramazzotti / Averna 2cl 4,90

Eierlikör 2cl 4,90

Jägermeister 2cl 4,90

Liquid Cocaine 4cl 5,90

Belvedere 0,7l (inkl. Beigetränke) 125,-

Blue Gin 0,7l    (inkl. Beigetränke) 115,-

Soft drinks Highballs

Schweben Sie auf unseren Yacht-Netzen 
direkt über dem See.

Mindestumsatz 50€ für 1 Stunde
Max. 200kg pro Netz

0,2l 0,75l 1,5l

Weiß
Weinschorle 5,90
Walter’s Grauburgunder 11,- 38,- 75,-
Riesling Stadt Mainz 10,50 38,-
Trummer Gelber Muskateller 11,- 41,-
Gross Jakobi Sauvignon Blanc 41,- 69,-
Wiener Gemischter Satz M.a.P. 41,-
Ott Fass 4 Grüner Veltliner 44,-
Vincent Girardin Bourgogne Blanc 52,-

Rosé
Gérard Bertrand Gris Blanc 11,- 42,- 82,-
AIX Rosé 45,- 85,-
Miraval Rosé 55,- 110,-
Whispering Angel Rosé 55,- 110,-

Rot
Fischer Querbeet 34,-
Markowitsch Rubin Carnuntum 38,-
Grand Village Rouge 2014 48,-
Le Volte dell‘Ornellaia 54,-

Raritäten und weitere Flaschengrößen auf Anfrage

Raritäten und weitere Flaschengrößen auf Anfrage

Mexican Siesta
6 Corona
6 Tequila

45,-

Packages
Walter‘s Wellness Package
1,5l Laurent Perrier La Cuvée 

0,7l Belvedere
6 Red Bull 

290,-

Campari Amalfi 0,3l   9,90

Basilikum Spritz 0,3l   9,90

Aperol Spritz 0,3l   8,90

Hugo 0,3l   8,90

Red Gin Melon 0,3l   9,90

Campari O / Soda 0,3l   9,90

Reisetbauer Blue Gin Tonic 0,3l 11,90

Reisetbauer Axberg Vodka Mix 0,3l 11,90

Moscow / Munich Mule 0,25l 11,90

Lillet Wildberry 0,3l   8,90

Cuba Libre 0,3l 10,90

Apricot Mojito 0,3l 10,90

JOJO Spritz   8,90

Rosé Sangria 0,7l    27,-

    



Starters

Bowls & Salad
Desserts

Bruschetta 10,90
Tomate, Zwiebel, Basilikum, Knoblauch auf 
getoastetem Brot (vegan) 1)8)

Crispy Starter 15,90
Tempura Garnelen, Teigtaschen, 
Frühlingsrollen und Dips 1)2)3)4)5)6)8)10)11)

Saiblingstatar  17,90
Seesaibling, Yuzu, Mango, Avocado 
und Baguette 1)4)8)10)11) 

Carpaccio vom Rinderfilet 17,90
Schalotten-Ponzu, Sesam, Shizo
und Rettich 1)6)8)

Burrata 17,90
Rucola, Pistazien, Balsamico, bunte
Tomaten und Baguette 1)6)8)

Caesar Salad 12,90
Romana Salatherzen, Caesar Dressing und 
Croûtons 1)3)4)8)10)

Schliersee Bowl 19,90
Couscous, Rote Beete Hummus, Baby Leaf 
Salat, Cherrytomaten, Gurken, Avocado, 
Edamame, Mango, Granatapfel, Nüsse
(vegan) 1)5)8)9)10)11)

Wahlweise dazu:
Chicken + 5,50
gegrillte Garnelen 2) + 9,00
Tempura Garnelen 1)2)3) + 12,50

Main Courses

Crema di fragola 7)   8,90

Sorbetvariation   9,90
drei Sorten 1)3)7)8)

Crème Brûlée 10,90
mit Vanilleeis 1)3)7) 

Schokoladenbrownie 10,90
mit Mangosorbet (vegan) 1)8)

Sharing Dessert 19,90
für 2 Personen 1)3)7)8)

King Prawn Tagliarini  27,90
Garnelen, bunte Tagliarini, Ingwer, 
Tomate, Zitronengras, Limetten-
Sakesauce 1)2)3)7)11)

Walter´s Risotto  29,90
Saibling, Garnelen, Pulpo auf Safran Risotto 
2)4)7)

Tagliata 32,90
Entrecote, Rucolabett, Cherrytomaten, 
Parmesan und Baguette 1)5)7)8)

Seafood Platter                  p.P. 34,90
Riesengarnelen, Pulpo, 
gebeizte Muscheln, Zander, 
gebratener Schlierseer Saibling,
Lachs-Sashimi, Aioli, Zitrone, Vinaigrette, 
Wakame-Salat und Safran Risotto 
1)2)4)8)10)11)14)

Flammkuchen Classic  14,90
Speck, Zwiebeln, grüner Spargel, Käse 1)7)

Flammkuchen Mediterran 16,90
Speck, Zwiebeln, Rucola, Serrano Schinken
1)7)

Flammkuchen Lakeside 17,90
Zwiebeln, Tomaten, grünem Spargel und 
Seesaibling 1)4)7)

Surf & Turf Burger  29,90
Gebratenes Entrecote, Garnelen, Avocado, 
Exotic Mango Mayonnaise und Steak Fries 
1)2)3)4)5)7)8)10)

Sour Cream 7)      2,90

Aioli (vegan)      3,90

Exotic Mayonnaise 3,90
mit Mango (vegan) 6)8)10) 

Gemischter Beilagensalat   5,90
Kräuter-Senf-Vinaigre\e und 
geröstete Kerne (vegan) 10)12)

Steak Fries 7,90
mit Aioli (vegan)

Sides

Allergene / allergens1)-14)

Schweben Sie auf unseren Yacht-
Netzen direkt über dem See
Mindestumsatz 50€ pro Netz pro Stunde
Max. 200kg pro Netz

Dips

Alle Preise sind inklusive der derzeit gültigen Mehrwertsteuer, exklusive Trinkgeld. Bei Zahlungen per Zimmerrechnung
zzgl. 7% Trinkgeld. All prices include currently valid VAT and exclude TIP. Payment via room account plus 7% TIP.
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